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riginaire d’Afrique, il était déja bien connu des
Egyptiens qui le cultivaient 500 ans avant notre ére.
Zomainsle rapportent en Europe, maisil était alors uti-
commelégume. Les variétés de 'époque n’ont en effet
2voir avec notre melon actuel, sucré et juteux. On le ser-
-~ =2grémente de poivre et de vinaigre. En France, le melon
w=enl495 danslesbagages duroi Charles VIII aprés sa
“=pagne de Naples (il était alors cultivé a Cantalupo, la
==Zence d'été des papes). Un melon sucré qui pourrait étre
m=inaire dArmeénie. Sa culture se développe au XVIe siecle
=== lesud delaFrance, prés de Cavaillon, ot il devient un
“=ts de luxe trés prisé. Il conquiert ensuite la Touraine,
~=ou. laCharente... etles variétés se multiplient : cantalou
“=rentais, charentais brodé, melon jaune...

otre accord : muscat du Cap corse
atellu du Clos Nicrosi
“. deraisins passerillés, ce Muscatellu est un clin d’ceil
=nri IV qui aimait accompagner son melon d’un trait
“muscat. Pas questionici dele verser directement dessus,

Muscat

du Cap corse
Muscatellu
du Clos Nicrost

(24 € au domaine)

&
Carpaccio
de melon,
brousse

Tel HenrilV, accompagnons
notre melon d'un trait -
dece muscatissu

deraisins passerillés.

mais plutot de jouer avecles saveurs. C'est notre
petite “sauce” quiva se charger de créerles ponts
gustatifs entre le plat et le vin, avec ses notes

de miel, mais aussi le petit végétal du thym et
lapointe d’acidité du vinaigre pour équilibrer

le tout. Le fromage arrondit tout cela et apporte
delafraicheur. Un plat qui se déguste en entrée
ouenfinderepasaucceurdel'été.

Sivous n‘avez pas ce vin : restez dans I'univers gustatif
dumuscat avec sa version rhodanienne, celle de Beaumes-
de-Venise.

Notre recette (pour 4 personnes)

® 1 melon bien mir e 100 g de brousse ® Thym e 2 cuilleres
asoupe demiel e 1 cuillere a café de vinaigre balsamicue

e ]0cld’eau

Oterlapeauetles pépins dumelon et le tailler en trés
fineslamelles. Réaliser un sirop avecle miel, le vinaigre et
l'eau et ajouterles brins de thym. Laisser infuser au moins
30 minutes. Disposer les lamelles de melon dansun grand
plat, verser le sirop infusé et laisser reposer encore quelques
minutes. Emietterlabrousse et en disposer par-dessus.
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a Corse a pu profiter d'un millésime 2023 historique : pléthorique, larécolte dépasse de pres
de 20 % celle dumillésime 2021. Les premiéres réussites de cette année record repréesentent
un tiers de notre sélection, qui intégre desroses. Marqué par'undes domes de chaleur les
plus impressionnants de la décennie (jusqu'a 40° C), 2023 est un millésime de sécheresse, tardif,
équilibré ; le sciaccarellu se distingue particuliérement, mémes'il se gardera moins longtemps
quen 2022, et quilaccuse des résultats hétérogenes sur les secteurs touchés parla cicadelle.
2022 se montre plus faible envolume, concentre, tandis que 2021 a connu le gel et offert un mille-
sime harmonieux dans les trois couleurs. Sile muscat peine a séduire le grand public, il mérite
votre intérét. Saluonsl'appellation Calvi, la premiere AOC francaise certifiée 100 % bio depuis
le millésime 2022. Auvu de la pluralité des millésimes proposés et d'une forte participation
desvignerons, nous avons di faire des choix cornéliens pour offrir un panel représentatif
des domaines corses sétant illustrés au moins une fois : lorsqu'un domaine avait plusieurs belles
cuvées détectées a l'aveugle, nous avons mentionné laréussite principale. Christian Martray

Ajaccio 91/100 91/100

CLOS ORNASCA TARRADILAPA
93/100 ©2023 % ® Acterna2022
DOMAINE DELA SORBA Une définition pure du vermen- Arborant des notes de roses
© 2020 % tinu, qui se montre ici cristallin, en fleurs, voici un rouge infuse,

alatramestylée, fraiche et
dynamique, qui se montre
digeste avec ses tanins trésfins.

floral, tout en délicatesse,
appétentetsalin. 13,90 €

Sciaccarellu dominant, peu extrait
et témoignant d'une évolution
positive. Doté de tanins délicats,

voiciun ensemble au fruit fin. 9 1/ 100 Cette cuvée est déjapréte a étre
13,80 € DOMAINE dégustée.18€

COMTE PERALDI
92/100 @ Intemporelle 2021 90/100
CLOSDALZETO Le sciaccarellu domine cet CLOSDALZETO
@ Prestige 2023 assemblage particulierement Prestige 2023

Ce sciaccarellu rosé rappelle
unbouquet deroses. Fin, style,
digeste, c'estune cuvée avocation
apéritive.13,20 €

parfumé. Cerouge se distingue
parunstyle épuré, un élevage
sobre. Ses tanins vont s'affiner.
13,90€

Floral, minéral, fin. Unvermen-
tinu précis, pur, tréssalin, avec
une grande aptitude alagarde.
19,30€

96 - LA RVF N° 682 - JUILLET AOUT 2024

Tour de France des vins & moins de 20 eu

Calvi, muscats... l'lle
dans toute sa beauté

is anciens terrairs de lile.
Sesrouges se sont distingues
u cours de nos degustations.
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NosD coups de coaur

@ Patrimonio 2023, Mile D, 10€
\ @ Corse-sarténe 2022
| Domaine San Micheli, 12€ 'Ql

ecchio 2023

‘ Domaine de Solenzara, 920€ C\
@& Corse 2

Castellud’Alba, 20€ &

| ® Corse-calyi Culombu 2022

L Clos Culombu, 1250€ &

@ Corse-porto~

90/100

DOMAINE DE PRATAVONE
@ 2022

Notes de fraises fraiches pour
cerouge sapide aux tanins fins,
au fruit croquant. Unjus qui
saffinerasur trois ans. 9,30 €

Corse

93/100

CLOSVENTURI

17692022 &

Rappel de framboises sauvages,
pur et raffiné. Vin dense et sapide,
beaux tanins, il est rafraichissant, -

" trésplaisant.16 €



93/100
CLOSVENTURI

®2023¢

Notes de fraise des bois, d'écorces
de pamplemousse. Mlr et
concentré, avec un marqueur
boisé quiluivabien, c'estunrosé
aapprécier a table en le mariant
adespoissons ou a desviandes
blanches. 19 €

92/100

CASTELLU DALBA

®2022

Trio de vermentinu, biancu gen-
tile et genovese de belle maturité,
floral présent, alliant pureté
etsalinité. Un blanc parfait pour
latable.20 €

92/100
CLOSPOGGIALE

®2022 %

Mur et frais, il est doté d'une
bouche épurée, de bonne concen-
tration. Un 2022 surlafraicheur,

- digeste et sobre en élevage.

14,90 €

92/100

DOMAINE DE LAPUNTA
@ Balianu 2021

Notes chaudes de prune.
Labouche est dense, muire

et charnue, 'ensemble profite
d’unebelle fraicheur. 14,10 €

92/100

DOMAINE VICO

® (H)emera2022 6.

Notes de fraise des bois. Rouge
frais, aérien. Labouche confirme,
saveurs de bonbons acidulés. Trés
€légant, bon équilibre. 20 €

91/100

CAVE DALERIA

@ LEterna 2021
Arcaromatique de fruits

noirs, cerises au sirop, laurier.
Sphérique, il présente une trame
veloutée, suave, avecdes tanins
fins.15€

91/100

DOMAINE POLI

@® 2022

Fruits murs, touche fumée, vio-
lette. Niellucciu dense, velouté,
€équilibré, unjustres séduisant

sansartifice boisé. 8 €

90/100
CLOSPOGGIALE

® 2023 §

Trés pur, frais, floral, net.
Labouche est dynamique, offrant
unjusaccessible, 1éger, sapide
etvivifiant.14,90 €

e
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90/100
LESVIGNERONS
D’AGHIONE

@ San Ghjuva Riserva 2022
Belle intensité de vermentinu,

le vin est posé, prét a boire, sédui-
sant par son énergie et sa sapidité.
8,50€

89/100
CLOSFORNELLI

@ 2023

Avecsesnotes d’agrumerose,

ce pursciaccarellu exprime un
profilfrais, précis, un style digeste,
épuré, dansla finesse. Cerosé
offre un plaisirimmédiat,
croquant.15€

89/100

DOMAINE

DE MARQUILLIANI

@ Blanc de Marquiliani 2023
Vermentinu pur, marqué par
lesnotes de cédrat, frais.
Labouche est vive et tonique avec
definsamers. 14 €

89/100

DOMAINE MONDANGE

® RoccAzura2022
Aromesfins évoquant lesroses en
fleurs. Labouche est délicate, fruit
du triosciaccarellu, grenache

et minustellu. Une bouteille préte
aboire.12,50 €

Corse Calvi

93/100

CLOS CULOMBU

@ Culombu2022 .

Ilse caractérise par de fines notes
de fruits macérés et d’herbes
dumaquis. Unjus enrelief, mir
etépicé, avecunebelle énergie

et fraicheur. Tanins déja affinés.
12,50 €

93/100
IFTUMIACQUAVIVA

@ Figarella 2023 %
Arborantunnezde violette et de
réglisse, complété d’'une touche
boisée noble, ce rouge affiche
une carrure tannique épaulant
unjus muretvelouté. 18 €

92/100

CLOSLANDRY

® Léa2021

Belle évolution pour ce 2021 aux
accents de fruits murs et de feuille
de sauge. Labouche est harmo-
nieuse, avec une bonne densité
de fruit et des tanins fins.
Unebouteille a boire sur cinqans
etplus.19€

Lesvins amoins de 20 euros

>:laCorse

92/100

DOMAINE ALZIPRATU

@ Pumonte 2023 &

Issude sciaccarellu et d’elegante,
c'estunbeaurosé fin et sapide, qui
se distingue par des parfums

de petits fruits des bois ; son sillage
acidulérafraichitla dégustation et

participe a son caractére croquant.

15,80€

91/100

CHATEAU PRINCE PIERRE
NAPOLEON BONAPARTE

® Argentella 2022 6.

Fine floralité entre rose et pivoine.
Latrame est élégante, exprimant
une certaine finesse et un style
digeste sur un fruit acidulé
dominant. 20€

90/100

DOMAINE MAESTRACCI

@® Les Marottes dAnais 2022 &
Nez de framboise fraiche pour

Ajaccio : Appellation (AOP)

cevinrouge construit dans un
style infusé. Labouche se montre
légére, les tanins sont fins, séchent
légérement. Lensemble est voué
aune garde moyenne de cing ans.
19€

89/100

DOMAINE RENUCCI

@ Vignola 2023
Unblancfloral, avec une touche
lactée précédantune trame
dynamique et croquante, Voici
unbeau 2023 a déguster dans
l'année.13 €

89/100

ENCLOS DES ANGES

@ Sest0 2020

Evolution positive pour ce trio
niellucciu, syrah et sciaccarellu.
IInousrappellelejus de cerises,
arbore un profil fin, exprimant
l'accent granitique dulieu.
Unrouge prétaboire. 20 €

@

ppavini

0\ Vin en cours de conversion bio " Vin biologique (& Vin en cours de conversion & la biodynamie & Vin biodynamique



-Francois Renui
;  trois cuyees dans notre sélec

Corse Figari

93/100

DOMAINE

DEPETRA BIANCA

@ Vinti Legna 2021 &
Duosciaccarellu et niellucciu frais
etépicé. Bel ensemble ol les tanins
sont fins, le boisé sobre. Une bou-
teille aboire sans urgence, sur trois
acingannées, voire davantage.
Trésbiengéré.16 €

92/100

DOMAINE DE PERETTI
DELLAROCCA

@ Jules 2022 0

Une touche de violette précéde
une trame bien construite,
charnue sans exces, le fruit du
sciaccarellu domine, 'ensemble
estfrais; il a été élevé en futs
etinox. 20 €

91/100

DOMAINE DETANELLA

@ ClosMarc-Aurele 2023

Belle expression de vermentinu,
profil alliant tension, énergie et
croquant salin. Parfait dés'apéritif
etaveclacuisine delamer. 9,70 €

90/100

CLOSFINIDORI

@ 2023 %

Touche de pomelo dansles
aromes. C'est un rosé gourmand,
issudutrio grenache, cinsault
etniellucciu, sec et acidulé. Pur

et frais, parfait cet été désl'apéritif.
16€

Lesrins amoins de 20 euros

90/100

DOMAINE NICOLA{
@2022%

Senteurs de myrte, chataigne,
mures desbois : on est bien en
Corse. Un sciaccarellu/niellucciu
souligné parunfinboisé, digeste,
frais, dynamique et soyeux
entanins. 16,50 €

Corse
Porto-Vecchio

92/100

DOMAINE DETORRACCIA
® Torraccia2020 &

Evolution noble, floral, poudré,
notes derose, trés élégant.
Labouche est harmonieuse,

une trame entre soie et velours,
les tanins sont encore présents,
I'ensemble est digeste, apte
alagarde.16 €

91/100

DOMAINE DE SOLENZARA
@ 2023

Touche florale, éclat fraisde
vermentinu a maturité, c’estun
bel exemple classique, salin et vif,
parfait pour I'apéritif. 9,20 €

89/100

DOMAINE DE GRANAJOLO
@ Sciaccarellu 2021 &

Notes de mure, fin, infusé. Bouche
exprimant la finesse, les saveurs
dejusde cerises, frais. Prét et trés
digeste.19,30 €

ice:laCorse

Domaine Terra Vecchia
et Clos Poggiale, & Tallone

llredonne sonlustre
d laPlaine orientale

ux portes d’Aléria, aprés un passé coopérateur
etune production locale d’agrumes, en voisin
visionnaire, Jean-Fran¢ois Renuccirachéte en 2011
le domaine Terra Vecchia ala célébre famille Skalli, soit
préesde 150 hectares de vignes. Longeant I'étang
de Diana, une partie des vignes de Terra Vecchia a
quasiment les pieds dansl'eau ; 'autre, le Clos
Poggiale, 50 hectares enbio, le haut de gamme
du domaine, est plantée c6té montagne sur le secteur
de Pianiccia. Lamise en valeur des cépages corses, des
vendanges manuelles surle clos, des élevages appli-
qués et une collaboration avecl'équipe Derenoncourt
expliquent I'ascension qualitative que nous consta-
tons. D'unrapport prix/plaisir indéniable, 80 %
desvins sont commercialiséslocalement. C. Martray

Corse Sarténe

92/100

CASTELLU DI BARICCI
%2023 %

Duode sciacarellu et grenache
avec de finesnotes d’agrumes
roses. Elancé, net, digeste, il offre
une finale salivante. Parfait pour
l'apéritif ou une dégustation

de charcuteries corses. 15 €

92/100

DOMAINE PEROLONGO
@ Le LiondeRoccapina 2022 {.
Vermentinu delaVallée de
I'Ortolo, avec un élevage boisé qui
s'ajoute a son profil floral. Doté

de saveurs exotiques et d'une belle
fraicheur, ce blanc vous séduira
aux cotés de poissons méditerra-
néens.19 €

92/100

DOMAINE SAN MICHELI

® 2022

Peu extrait, mélant fleurs et fruits,
unbel équilibre, une grande
finesse, élégamment infusé,
poudré, précis et élevé sans apport
debois.12€

92/100

DOMAINE SANTARMETTU
Rosumarinu 2023 &

Cerosé lumineuxissude sciacca-

rellu, évoque les suprémes

de pamplemousse. Labouche est

tonique et concentrée, unrosé axé

surla vinosité tout en conservant

unaspectdigeste. 15,90 €
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92/100

DOMAINE SAPARALE

@ 2022 ()

Tres pur, typé sartenais (duo
sciaccarellu et niellucciu), mar,
concentré, peuboisé. Bouche
dense, suave, aux beaux tanins
déjasoyeux. Lensemble offre
unvin plein, charnu et élégant.
Apte aune garde de dix ans.
10,40€

91/100

CLOS COLONNA

® 2022

Sciaccarellu dominant, floral,

fin et précis. Au palais, il exprime
finesse et sapidité, saveurs

de framboise et tanins fins pour
une garde de cingansetplus.13 €

90/100

DOMAINE SAPARALE

@ Casteddu 2022

Tres pur, frais, floral fin, touche
beurrée. Vermentinu stylé, bel
éclat minéral accompagnant
I'élevage en demi-muids,
ensemble tendu et rafraichissant.
Idéal désl'apéritif. 16,90 €

IGP lle de Beauté

93/100
ENCLOSDESANGES

@ Fraticello 2023 %

Bel éclat de fruits noirs, fin éle-
vage, profondeur; sciaccarellu

et niellucciu au diapason, unjus
mur, concentré, un beau relief
defruit, tanins présents, apte ala
garde, trés belle expression a prix
modéré. 14 €

92/100

DOMAINE VINCENTI

® Frescu2022 %

Duode sciaccarellu et aleaticu.
Trés pur, fin, infusion de fruits
noirs. Labouche est dense, juteuse
etconcentrée. [1 fautle carafer.
Lensemble est plaisant et devrait
tenircingansetplus.18 €

92/100

YVESLECCIA

@ YL2022 %

Parfumé, pur, avec une abondance
de fruits dansles arOmes. Texture
de bouche savoureuse, précise,

les tanins sont soyeux, I'ensemble
offre unstyle coulant, digeste, trés
agréable au palais. 18,50 €

92/100
YVESLECCIA
% YL2023
Niellucciu pur, avec un marqueur




aromatique précis, de fins éclats
de framboise sauvage. Labouche
est stylée, salivante, dynamique,
clairement al'aise a 'apéritif mais
aussi surune entame de repas, en
compagnie de poissons grillés ou
frits.13€

91/100

DUMINIU U PORTU

® Minustellu 2
PuntéBasta!2022 %
Minustellu mur, frais, net.
Framboises écrasées, peu ou pas
d’élevage, unvraicoulis. Labouche
le confirme, les tanins sont bien
enrobés, la trame est veloutée.
Tres séduisant, le plaisir est déja
immeédiat.18 €

90/100

DOMAINE

TERRA DI CATONI

@ Losse 2023 &

Neztrés pur, frais. Ce vermentinu
issu du secteur du Cap corse est
doté d'une trame vive, avec
unvégétal noble alliant finesse

et caractere désaltérant. 11€

90/100

DOMAINE ZURIA

@ Aria2023 \\

Originaire de Bonifacio, ce ver-
mentinu exprime des notes pures
de cédrat. Un profil précis et
digeste qui séduirasur trois ans.
14,50 €

89/100
TERRAVECCHIA

@ 2023

Cristallin, pur, ce duo biancu gen-
tile et vermentinu ciselé, digeste et
sapide, offre un profil a vocation
apéritive. 7,95 €

Muscat
du Cap corse

95/100

DOMAINE

ORENGA DE GAFFORY

@ Cuvée ¥

des Gouverneurs 2010 &
Domaine coup de cceurlan
dernier, il récidive avec ce muscat
aunezd’Earl Grey, complexe.
Labouche est admirable, suave,
il commence a manger son sucre.
Untrésbeauvin de méditation.
19€

93/100
DOMAINENOVELLA

@ Perlad’Oru2023 %

Trés pur, parfums de quinquina,

Lesvins amoins de 20 euros

sucrosité et alcool de mutage bien
intégrés, complexe et frais. Parfait
desl'apéritif. Apprécié poursa
finesse et son aspect digeste. 18 €

Patrimonio

93/100

CLOSTEDDI

® Tradition 2022 %

Niellucciu tres pur, infusion de
fruits noirs et touche de laurier.
Labouche est dense, mire, pré-
cise, avec une élégante structure
tannique. Un 2022 équilibré qui
vieillira bien. 11,80 €

92/100

DOMAINE BRIZI

@® Rialzu2022 %

Profil frais, infusion de fruits
noirs etromarin. Labouche de ce
niellucciu offre unjus fin et stylé,
digeste, frais, trés bien équilibré.
15€

92/100

DOMAINE GIACOMETTI

® CrudesAgriate 2021 &
Onsentlagriotte, les fleurs
séchées, lesnotes d’évolution sont
positives, dirigées vers'infusion
du fruit. Labouche montreun
regain de fraicheur et d’éclat, l'en-
semble est maitrisé et peu protégé
ensoufre.11€

91/100

CLOSALIVU

@® 2022

Niellucciu au fruit débordant, jus
de cerises noires, non boisé, bien
constitué. La consistance est par-
faitement gérée, alliant fraicheur
etfins tanins. Il sera apprécié sur
troisacingans.11€

91/100

DOMAINE LIGENDA

@ 2023 %

Niellucciu épicé, mar et frais.
Bouche juteuse, offrantdela
mache, tanins fins présents. Fruit
gourmand etintense.19 €

91/100

MLLED

@ Natiu 2023

Tres épuré et minéral, un vermen-
tinu précisdansles arémes. La
bouche offre un style tonique, fin
etdynamique, trés plaisant. 15 €

91/100
MILILED
2023
De belles notes d’agrumes, une
évocation de pomelo. Frais, fine

laCorse

Domaine de Tanella, aFigari

Ex-pilote de Formule 3,

il est en pole position a Figari!

Marc-Auréle et Alexandra de Peretti della Rocca
ont pris la succession de leur pére, Jean-Baptiste.

arc-Aurele et sa sceur Alexandra représententla cin-

quiéme génération de ce domaine de 80 hectares
d'un seul tenant, créé en 1855 puis repris en 1975 par leur pére
Jean-Baptiste. Situé dansl'extréme sud de la Corse, proche de
T'aéroport de Figari, sur des sols granitiques travaillés mécani-
quement, 'ensemble du vignoble est certifi¢ HVE3. Passionné
d’automobile, le jeune Marc-Auréle est passé parla Formule 3
etfutméme champion de France de karting avant de se
dirigerversla gestion du domaine ; Alexandra estimpliqué
danslesvinifications. Leur pére, passionné de la terre, suit
toujourslesvignes de pres. Les blancs ont été distingués par
notre dégustation, maisleurs rouges ne démeéritent pas:
goutez doncl'excellent Suarte 2018, un sciaccarellu aux
accents de pinot fin, pour vous en convaincre ! C. Martray

tension et vivacité, c'estun rosé
d’apéritif ou d’entame de repas
doté d'unbel équilibre.10 €

90/100

CLOS SAN QUILICO

® 2021

Empreinte aromatique poudrée,
fruits rouges dominants, sobre en
élevage. Bouche sapide, les tanins
sont fins mais fermes, il demande
un peu de patience. 14,50 €

Vin de France

92/100

CLOS MARFISI

® Uva2022 %

Apres aération, ce trio carcaghjolu
neru, minustellu et niellucciu
offre un fruitintense et généreux.
Son élevage est sobre, révélant
unjus mur etsapide, alafois frais
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etcharnu. Cerouge est dotéde
tanins souples ; on le dégustera sur
troisans.17€

91/100

CLOS SIGNADORE

@ Inizia 2022 %

Cofermentation de minustellu,
aleaticu et vermentinu. Une quin-
tessence de framboises dansles
aromes, unvin trés pur, délié¢, mar
et précis, aboire d’ici 2027.19,50 €

90/100

DOMAINE DETANELLA

@ Muscat pétillant Demi-sec 2023
Bulle tonique, tres présente, puis
onressentla douceur du muscat,
une bulle fine de “boudoirs” douce
mais aérienne. Pour un premier
essai, ce muscat d’Alexandrie est
réussi, peualcoolisé (9,5 %), avec
moitié moins de sucre qu'un asti
italien.19€



arnent

Hsin
laféte par
excellence!

Les bulles incarnent l'apéritif festif par
excellence. Tout comme les blancs, elles
se marient bien avec des amuse-bouches.
En fonction de leur origine géographique,
elles s'accordent aussi bien avec

des crustacés qu'avec de la poutargue.
Cru oucuit, le végétal ne les effraie pas,
pas plus que le jambon cru. Lorsqu'elles
sont|légerement sucrées comme

le cerdon du Bugey, on peut les associer
aun metslégérement sucré : du melon
ou des tomates cerises bien mires.

CLOSDES ORS

® Vin de France Plume
Derriére sarobe soutenue, ce vinde France
originaire du Piémont cévenol délivre un
parfum trés fermentaire, comme s’il res-
tait un peu de lies. Cela ne perturbe en
rien notre plaisir. Car cet effervescent rosé
(100 % cinsault), avec ses 10,5°, offre une
belle énergie, le gott d'un fruit juvénile
trés appétent. Un vin de volume encore
dansl'empreinte du raisin. Il se suffit a lui-
meéme, on le boira juste pour se rafraichir
le palais avant de débuter le repas. Il est
. francetsincére, avecun fruitlége-
{ % rement balsamique qui conforte
.} sontempéramentsauvage etfou-
gueux. Pour amateur d'efferves-
cents al’esprit “nature”.18 €

DOMAINE

i COMTEABBATUCCI

@ Vinde France

Extra Brut

Cuvée Empire

Cet effervescent corse séduit

par sa bulle fine et sa mousse

onctueuse. Son expression
aromatique évoque les petits
fruits rouges avec la gour-
mandise d’'une confiserie.
La bouche est magistrale-
ment équilibrée, entre un
fruit mar et une fine per-
ception acidulée. Il puise
son élan dans un jus gour-
mand mais posé. D'une belle
suavité, son fruit au reflet
solaire est une invitation a

des amuse-bouches méri-

s

CeCorseséduitpar  dionaux et savoureux, pou-
sabullefine.

targue ouoursins. 40 €

Les Dégustations

CLOS DES CENTENAIRES

© Extra-brut Blanc de Blancs

L’Exquise Bulle

Créé pour élaborer un spritz a la francaise
aveclevermouth LExquis Bonbon Sauvage
delaDistillerie Azurs (que vousretrouverez
dans la catégorie vermouths), cet efferves-
cent que I'on peut boire pour lui seul livre
un fruit primeur trés doux, un rien simple
mais frais, sans tomber dans la verdeur. La
bulle est crémeuse avec une fine sensation
sucrée en bouche. Malgré son faible carac-
tére, le tempérament facile de cette bulle
€laborée par le Clos des Centenaires, en
Costieéres-de-Nimes, lui confére un petit
cOté passe-partout. 14,10 €

LEROCHERDES VIOLETTES
@ Montlouis 2020 &

De couleur soutenue, le nez exhale des
aromes de fruit gourmand qui rappelle
la pomme. Sa bouche, onctueuse et gra-
cieuse, est tout en volume et suavité. Cet
effervescent joue davantage sur la séve et
I'épaisseur du fruit que sur la vivacité. Sa
bulle est posée, fine et douce. Il appelle des
mets gourmands et généreux. Essayez une
tourte. 21€

RENARDAT-FACHE

@ Bugey Cerdon 2023

Boire un cerdon 2023 a I'apéritif tient un
peu du plaisir régressif, méme si sa bulle
vive et sa belle acidité viennent compenser
la pointe de sucre résiduel. Il libére un
gout de cerise juteuse porté par le sucre.
Pourquoi ne pas 'accompagner d’un
melon ? Sinon, vous pouvez jouer sur le
contraste salé/sucré en le servant avec du
tarama.14-€

Lesvinsrouges

Parfaits pour
accompagner
lacharcuterie

Cen'estpasla couleurla plus usuelle pour
l'apéritif, silon exclut bien sir le porto.
Pourtant, lorsqu'il n'est pas trop riche
entanins, lerouge se préte trés bien

&ce moment de détente. Optez pourun
rouge léger de préférence. La charcuterie,
saucisson ou paté en croite, appelle

ce type de vins. Contrairement & des idées
recues, n'hésitez pas aussi a dégusterun
grand vieux vin pour lui-méme, les papilles
fraiches. C'est un pur moment de plaisir
pour percevoir toutes ses nuances.
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Avec des tomates
cerises, un cerdon
sera parfait.

Osezunblanc
avec
du saucisson,

AZIENDA AGRICOLA
SOTTIMANO

® Piémont Maté

Cevinrougeitalien abase du cépage rossese
afficheunerobe de clairet. Il faudrale servir
frais afin qu'il exprime ses belles notes épi-
cées. Tendre et souple al'attaque, il charme
parsabelle fluidité. De petits tanins accen-
tuentsonrelief par une accroche qui donne
la sensation que I'on mache la peau d'un
raisin a peine mur. Ses petits amers stimu-
lants nous orientent vers des crudités ou
une viande froide. 20 €

CHATFEAU REVELETTE
@® Vinde France Pur 2023

Malgré un fruit généreux, on a une sensa-
tion de chaleur tempérée. Un rouge dense,
plein et charnel mais aux tanins abondants
qu'il est préférable de boire apres quelques
mois de bouteille, peut-étre en hiver afin
qu'il patine sa structure. 20 €

DOMAINE MANN -
VIGNOBLE DES 3TERRES

® Alsace Pinot noir

Chemin de Pierres 2022 &

Issu d’un terroir d’alluvions de granite du
lieu-dit Steinweg, ce pinot noir est travaillé
naturellement. Il laisse passer la lumiére
malgré une belle densité. Dans un esprit
“nature”, le fruit parfaitement mur titrant



