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Une robe jaune or, brillante Un nez floral relevé par quelques
notes vanillées
Une bouche complexe, ample et Elevage sur lies en futs de chéne
genereuse francais durant 4 a 5 mois avec
batonnages réguliers
Vendange en légere surmaturité- Macération pelliculaire 12h - En accompagnement de poissons et viandes blanches, fromages
Débourbage - Températures de fermentation comprises entre 21 et biscuits aux amandes.

et 23 °C en futs de chéne.

par son évolution au fil des années.

Ce vin présente une robe jaune or, brillante et un nez floral relevé
par quelques notes vanillées. La bouche est complexe et vous séduira A m °

Cartons de 6 bouteilles - Palettes de 540 cols

Expedition a partir de 12 bouteilles
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