/I Domaine
U, i de

=0
Efé’“‘

Non-millésimé 100% Aleatico
==
Fo |
N - J:\ |
A Argilo-calcaire = Entierement manuelles 'ORENG A dc GGAFFORY ‘
RAPPO ’
VIN DE LIQUEUR
Une robe a la teinte profonde Nez aux notes épicées

N
Bouche aux notes épicées Elevage semi-oxydatif
Egrappage a 100% et foulage a 100% - Cuvaison de 15 a 20 jours au A lapéritif, avec du foie gras, des fromages a pate persillée et des
total - Remontages réguliers - Mutage a l’alcool vinique - Assemblage desserts au chocolat.

de vins de différents millésimes jusqu’a 15 ans d’age.

en font un excellent vin de dessert. Toute cette complexité résulte
d’un élevage partiel en fiits de chéne et d’un assemblage de différents
millésimes incluant des vins de plus de 15 ans d’age.

Apeéritif traditionnel du Nord de la Corse, ses aromes de noix, de
fruits, de cuir, de cacao, de moka complétés de quelques notes épicées A m °

Cartons de 6 bouteilles - Palettes de 540 cols

Expedition a partir de 12 bouteilles
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