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Tour de France // Lesvinsamoinsde 15 euros

wate CORSE
"‘ Des 2024 plaisants
a apprécier sur le fruit

Par Christian Martray

Shutterstock

Sur la cote orientale,

le domaine Terra Vecchia

prés un millésime 2023 historique en matiére de élabore un délicieux rouge
récolte, la Corse espérait surfer sur cette vague posi- s
, tive. Larécolte 2024, en baisse de 14 %, se place dans
~\ la moyenne décennale mais ne restera qualitative-
sment hélas pas dans les mémoires comme un grand N OS 5 cou ps
mlllemme Ce fut une année compliquée a gérer, les températures -
ont été tout aussi élevées et 1a cicadelle, cet insecte qui s'attaque e coeur v 9
aux feuilles, déréglant les maturités, a frappé a nouveau. 2024

est donc un millésime de vigneron ou d’cenologue. Un millésime e Icgu':, GA:‘SUZS:?:I: 22323"
-~ ] A ~E 1 ~ v i [ l I ’ ’
tres plaisant, a apprécier sur le fruit. Rappelons que les couts de @ Corse Sampiero Corso 2024,

Do e KA e | i e

: e : : o e R ® Patrimonio Tradition 2023, Clos Teddi, 1180 € &
pour ce Tour de’h‘anc’e repx.‘esente gn vrai challenge e.t limite loe @ Corse Domaine Petroni 2022, Cave d'Aléria, 11 €
nombre de’cuvees présentées. Enfin, la C0|'§e produisant 79 % ® Muscat-du-cap-corse Iniziale 2023,

de vins rosés, nous vous proposons, ‘pl‘us loin dans ce numéro domaine Brizi. 1450 € &

(p. 204), vingt-six rosés a croquer cet été.
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Corse ﬁ

Ajaccio

93/100

CLOS D'ALZETO

® Tradition 2021

Profil marqué par lesroses tra-
duisant lafinesse aromatique
dusciaccarellu. La texturede
bouche est superbe, dense,
entre soie et velours, unvintres
soigné, poudré. 15 €

92/100

CLOS ORNASCA

02022 &

Fine infusion de sciaccarellu.
Beaucoupd'élégance, parfume
derosesen fleurs. Labouche est
délicate en tanins, un style frais
etdelie, pretaboire. 13 €

91/100

DOMAINE

COMTE PERALDI

® Intemporelle 2021

Nez fin, sciaccarellu dominant,
tres floral, pivoine. Peu extrait,
taninsde belle facture, bienen
équilibre. 14 €

91/100

DOMAINE

DE PRATAVONE

@ 2023

Pivoine, poivre du moulin,
un beléclat. Nous apprécions
la trame suave, I'arrondides
tanins, tresséducteur. 9,30 €

90/100

CLOS CAPITORO

® 2021

Vindebonne intensité. Infusion
de fruits noirs et épices. Bouche
ou lestanins fins marquent et
assurentlagarde. 11,20 €

Corse

937100

CAVE D'ALERIA

® Domaine Petroni 2022
Parfums de roses, pivoines,
fruits macerés. La bouche est
veloutée, unjus charnu, pur,
gainé de tanins fins. 11 €

92/100

CLOS FORNELLI

@® La Robe d'Ange 2023
Sciaccarellu pur qui exprime
fraicheuret notesde fruitsa
noyau. Son style infusé et ses
tanins fins forment un bel équi-
libre.14 €

92/100

LES VIGNERONS
D'AGHIONE

@ Sampiero Corso 2024
Intense infusion de fruits noirs
etépices. Labouche estample,
veloutée en tanins, unduo niel-
lucciu et syrah préciset frais, a
prix tres attractif. 7,90 €

91/100

DOMAINE MONDANGE
@® Rocc'Azura 2023 &

Peu extrait, notes de poivre et
fruitsa noyau. Jusfinentanins,
eléegant, digeste. Onsentla
finesse du grenache dansce
trio complété de sciaccarellu et
minustellu. 12,50 €

91/100

LES VIGNERONS
D'AGHIONE

@® San Ghjuva Riserva 2024
Notes de cranberry, suie, poivre.
Pur niellucciu ala trame assez
dense, presque veloutée. On
apprécie I'élevage sobre. 12,90 €

91/100

LES VIGNERONS
D’AGHIONE

® Casanova 2024

Concentre, mur, notes fumees
pour ce duo niellucciu et syrah,
precédentun jusvelouté, plein,
charnu, équilibré et frais. 6,25 €

91/100

VIGNERONS CORSICANS
@® Terra Nostra Niellucciu
2022

Peu extrait, niellucciu infuse,
préciset frais, tanins fins. Un
style tréesdigeste. 7,50 €

90/100

CAVE D'ALERIA

® Prestige du Président 2022
Touche fumee, jusfin, entre
soie et velours, son évolution est
positive. 9,97 €

90/100

LES VIGNERONS
D'AGHIONE

@ Isula d’Amore 2024

Notes de prunes bleues, jus
précis et frais dans ce duo niel-
lucciu et syrah soyeux,finet
écquilibré, trésdigeste.7,90 €

89/100

DOMAINE VICO

® Le Boisdu Cerf2024 %
Senteursde peau de péche,

fraiset fin. La bouche se révele
tonique, fine et croquante.
14€

89/100

DOMAINE VICO

® Le Sciaccarellu 2024 %
Rouge peu extrait, brillant. Nez
pur, notes de pivoines, poudré,
La bouche est fine et digeste,
tanins fins, saveursde fruitsa
noyaux, laurier. 14 €

Corse Calvi

93/100

| FIUMI ACQUAVIVA

® Figarella 2023 %

Dense et precis, ce duo sciacca-
relluet minustellu impressionne

par sa maturité et ses tanins
ourlés ; intenses saveurs de fruits
noirsetviolette. 11,20 €

91/100

I FIUMI ACQUAVIVA

@® ARonca2023
Sciaccarelluaux senteurs de
fumeée, de cerises ausirop. La
bouche a beaucoupde classe,
juteuse, fraiche, entourée de
taninsfins. 9 €

90/100

CLOS CULOMBU

@® Culombu 2023 &
Parfumsde violette, fruit fin,
peu extrait, issu de sciaccarellu
dominant. Trame gourmande
etcroquante, tanins fins, prét a
boire, tréesdésaltérant. 12,50 €

Les Vignerons d’Aghione, a Ghisonaccia
Le super millésime de

la coopérative de Hau

Jean-André Guidici (a g.) et Denis Gigault : le président et

te-Corse

W.

son nouveau directeur général font trés fort cette année.

La coopérative de Haute-Corse crée la surprise lors de
cette dégustation a |'aveugle. Ses rouges se classent au
sommet, offrant des jus mrs sans apports boisés, au fruit
charnu et 12,5° d'alcool sans aucun artifice, le tout a des
prix trés abordables. L'arrivée en février 2024 du nouveau
directeur Denis Gigault (qui a précédemment officié a
Reims chez Louis Roederer puis au chateau Puech-Haut en
Languedoc) a permis de réorienter les vins vers un modéle
de qualité et de précision. Avec un terrain de jeu de

1200 hectares et tous les types de terroirs depuis
Ghisonaccia jusqu'a Pianiccia, le challenge n’était pas
facile. D*autant que 2024 a donné ici du fil a retordre : une
année chaude avec des maturités groupées et des
vendanges en trois semaines au lieu de six. Denis Gigault
imprime son style dés son premier millésime : arrét des
thermovinifications et priorité aux vins rouges. C. Martray

* Vin en cours de conversion bio & Vin biologique (. Vin en cours de conversion & la biodynamie & Vin biodynamique
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90/100

CLOS CULOMBU

® Culombu 2024 &

Pur, frais, léger, avec une pointe
d’agrumes, ensemble sapide et
appétant. Biengére. 8,30 €

89/100

CLOS LANDRY

@ Rouge d'Eté 2023 &

Trés peu extrait, notes de baies
rouges, de cerises et d'amandes.
Sciaccarellu un peu chaleureux
al'ouverture, la bouche est fine
entaninsetstylée. 12€

Corse Figari

91/100

DOMAINE NICOLAI
®2023 &

Bonne maturité, senteursde
fenouil, orgeat, trésfinet frais.
Tonique et équilibre, élevage
sobre. Epuré et digeste. 14,50 €

91/100

DOMAINE NICOLAI

@ Puleddu 2023 &

Fraiset infusé, framboises sau-
vages. Bouche de bon équilibre
ou se rassemblent fraicheur,
sapidité et tanins fins. 13,50 €

Corse
Porto-Vecchio

89/100

DOMAINE DE TORRACCIA
©2021 %

Jusfin, frais, avec des saveurs
poivrées, les tanins sont pré-
sents, fins. Unprofillegerement
rustique et digeste. 13,40 €

Corse Sartene

93/100

SANT ARMETTU

@ Rosumarinu 2024

Peu extrait, sciaccarelluinfusé,
pur, trés poudre, avec un ele-
vage sobre ; jus élégant aux
tanins fins, préciset frais. 15 €

92/100

DOMAINE SAPARALE
©2024 &

Tréspur, frais floral, jus fin,
ensemble équilibré, vermen-
tinu sapide, croquant et mur.
10,50€

Muscat
du Cap corse

90/100

DOMAINE BRIZI

@ Iniziale 2023 W

Finsaromes de muscat, trés
purs. Bel équilibre sucre/alcool.
Onsentun léger passerillage, la
bouche est sapide. 14,50 €

Patrimonio

93/100

DOMAINE BRIZI

@ Rialzu 2023 &

Intense et profond, mur, coulis
de fruits noirs. Grande frai-
cheur, textureample avec des
tanins fins, beau potentiel. 12 €

93/100

CLOS TEDDI

@ Tradition 2023 &
Nezdeviolette, de suie. Trame
veloutée, lestaninscintrent
I'ensemble. Bon potentiel pour
ce pur niellucciu. 11,80 €

92/100
CLOS SAN QUILICO

® Riserva 2023 &

Frais, pointe minérale, aromes
grillés, complexe. Epuré, unjus
vivifiant ou le vermentinu brille
avec équilibre. 14,50 €

90/100

DOMAINE GIACOMETTI
@ Cru des Agriate 2021 &
Nez pur, extrait, infuse, avecdes
notes de coulis de framboise. La
bouche est charnue, les tanins
serrent encorel'ensemble. Ce
duo niellucciu-sciaccarellu
offre unbonpotentiel. 11 €

90/100

DOMAINE MONTEMAGNI
® Cuvée Tradition 2024 &
Belle expression de vermen-
tinu, floral, pur et cristallin.
Précis, tonique, fins amers, par-
fait pour l'apéritif. 12 €

90/100

DOMAINE

ORENGA DE GAFFORY
©0G2024 &

Citronné, frais, feuille de
menthe, exprimantunstyle fin,
épuré, salivant et assezgour-
mand. Une bouteille pourapé-
ritifet fruitsde mer. 13 €
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90/100

DOMAINE

ORENGA DE GAFFORY
©0G2022 &

Fins aromes de cerises au sirop,
roses et épices. Bouche éle-
gante, précise, taninsfins. 12 €

89/100

CLOS SAN QUILICO
©2024 %

Floral, touche d’agrumes frais.
La bouche estdynamique, cro-
quante, un brin végétale, cela
participe asafraicheur. 11,10 €

89100

DOMAINE BRIZI

® Rialzu 2023 &
Fruitintense, citronné et pur.
Bouche ample, fraicheuret un
rappel d’agrumes. Désaltéerant
ettrésaromaticue. 15 €

IGP lle-de-Beauté

91/100

ENCLOS DES ANGES

@ Fraticello 2023 &

Coulis de fruits rouges, note
fumeée ;1a bouche est fraiche,
fine en tanins. Vinhomogéne a
apprecierdesaujourd’hui. 15 €

91/100

SANT ARMETTU

® Mino 2024 &

Noteslardees, fruits noirs, bel
eclat frais et pur. Bouche cro-
quante, fin relief acidulé, tanins
légers. Une gourmandise. 14 €

91/100

VIGNERONS CORSICANS
® Domaine Puntaloppia 2024
Profil fraiset pur, entre fleuret
éclatde pierre. Vivifiant, dyna-
mique et précis, léger dans sa
structure, pourlapéritif. 9,90 €

90/100

DOMAINE VECCHIO

® Collezzione 2024

Maturité aboutie, fruits blancs,
agrumes confits. Bouche ample,
riche, élevage sobre, finsamers.
Idéal pour les poissons. 9 €

89/100

DOMAINE

DE MARQUILIANI

®2023

Fines notes fumées, profil
délicat, précis et pur. Bouche
fine, digeste. Aboire jeune. 13 €

Corse ﬁ

897100

DOMAINE U PORTU
®5.Dea 2023 &

Belle infusion de minustellu,
sciaccarellu et niellucciu, fin

et floral. Bouche suave, légere,
tanins souples. Prétaboire. 11 €

89/100

TERRA VECCHIA

® Evasion 2023

Un style infusé, fin, épicé, fruits
noirs. Bouche livrant une trame
fine, acidulée, un tandem niel-
lucciu-syrah prétaboire. 9,90 €

Vin de France

90/100

CLOS D'ALZETO

@ Frescu 2024

Belles notes de framboises et

de myrte, touten fraicheur.
Dominée par le sciaccarellu, la
bouche est dynamique, juteuse,
fine et bientot soyeuse. 12 €

90/100

CLOS FORNELLI

@ Vinu di Scimia 2023 &
Sciaccarellu au nezde griottes.
pur, trés infusé et sobre en éle-
vage. Fruit finet croquant. Bel
exemple de vind'été. 13,50 €

90/100

CLOS TEDDI

® Un Eté dansle Désert 2024 &
Sciaccarellu peu extrait, delicat,
tanins tres fins, muretstyle, frais
et sapide, finale poivrée. 15 €

907100

DOMAINE LIGENDA

® Quatru 2023 &

Mineral tres pur, juscomplexe
dans ses aromes, relief acidule
surune trame fruitée etdyna-
mique. Finale melliféere. 12 €

90/100

DOMAINE

ORENGA DE GAFFORY
@® Scalata Santa 2023 W%
Minustelludominant, finet
infusé, notes d'amandes, fruits
noirsa noyau. Bouche souple
jusdélié, prétacroquer.15€

89/100

DOMAINE ORSINI

@ Minustellu 2023 O
Senteursde violette, frais et
concentre, tanins serrés, unjus
muraptealagarde. 14,50 €



